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tuten, namentlid) von RLoftern, welche felbit Wein produciven,
oder bonfoldyen Weinproducenten ju beziehen, deven Religiviitat,
Glaube und Gewiffenhaftigteit (burd Beugnif ded Ortdpfar-
verd) die ndthigen Gavantien bicten.

Ueber rcinige im Dienfte der kivdliden Lituroie frehende
Materialien.
Bou P. Frang Nejd) S. J., Profeffor ber Naturgefdhicite in Ling,
I. Dag Hofttenmehl.

©2 ijt eine befannte Thatfache, daff man jedberseit ,fo
billig alg mdglih gute Waare” ju faufen beftrebt
ift ; diefem Streben bder Confumenten wollen nun and) in
ihrer Weife die Producenten gevedit werben, indbem fie Bil-
ligfeit mit {deinbarer Giite” ju vereinigen trachten.
Aus diefem gegenfeitigen Wetteifer — billig zu faufen und
billig su verfaufen — vefultivt mit feltener Ausdnahme fitr
Den Rdufer efn mehr oder minber grofer Verluft. Wenn
e mun fdon miglid) ift fitr fein guted Geld minder gute
Waare su erbalten, fo wird eine foldje Tdujdhung nodh um
{0 bebentlicher, wenn fich an den Ginfauf und Gebraud) eine
tivchlide LVerpilichtung Eniipft.

LWenden wir unfere Aufmertjamteit auf die tm Dienfte
ber Liturgie ftehenden Matervialien, fo gewabren wir fofort
eine Gruppe, die mebhr alé irgend eine andere der Gefahr
auggejet ift, ben tivchlichen Bor{driften minder ober gar nidt
su entjprechen. Hoftienmehl und Wein, Wahs, Weihraud,
Oel, Linnen, Gold und Silber tonnen ja durch Beimengung
frember Stoffe verfdlfdt, ja durd) diefe geradesu tiu-
fdhend erfest werden. Demungeachtet bleiben die tirdjlichen
Boridyriften su Recht beftehend und witd 3 alfo Sadje der
betreffenden Ovgane fein, fi) beim Anfouf diesbesitglicher
Gegenjtinde nad) beften Qriften vor abfichtlichem oder zu-
falligen Betvuge gu fidhern. Da 8 aber bet dem Umfange,
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ben gegenivirtig die Waavenverfaljchung angenomnien, felbit
fitr veele Fivmen zuweilen jchwer halt, thre Kundidyaften mit
echter Waave zu bedienen, jo erwdadhft daraud fiir den Kaufer
felbft sutvetlen die Nothwendigfeit, beziehungsmw. Bilidt, fid
pon der Gchtheit der Waave durch eigene Unterfudhung zu
fiberzeugen. Wir glauben mit Ridficht auf den Umitand,
pag mandjer bder hochw. Lefer aud) beim bejten 2Willen fid
nidt Rath3 iiffen wird, iwie Ddergleichen Unterfudungen
porzunchmen, denfelben durd) nadfolgenbde Jeilen einen Dienit
it ertveifen, indem miv mit Umgehung aller ftreng wiffen-
fchaftlichen Methodben und auf jene Verjuche beichrdnten, die
fidh obhne nemnendwerthe Soften ausfithren laffen.

Mm bet den nicht felten vielfeitigen Falihungen {idh
leidjter surecht su finden, wird 8 gut fein, eine Stoffver:
falfdung und eine Gemwidtdverfalidhung audeinander
au Daltem. Allerdingd ift leptere ohue evftere nicht mbglidh;
aber wibhrend bet jener minder werthvolle Stoffe von dhn-
licher Befdhaffenpeit den edyten beigemengt werdben, nimmt e5 der
Gewidtsverfalfer weniger genau, und mifdt auf Soften
bes Sdauferd Dinge bei, die mit dem Jwede der Waare gar
nidhtd zu thun haben.

Sm Nadfolgenden werden wiv auf alle nben genannten
Stoffe Ritdjicht nehmen, mit Audnahme ded Weined, den
oir einer funbdigeren Haud itberlafien.

I. Dag Hofttenmehl.

Da 3 fo ziemlid) Sitte ift, fiir die Hoftien nur dad
Mehl vom Winter- oder Sommeriveizen i nehmen, fo iiber-
gehen wir die Frage iiber die Giltigteit und Grlaubtheit ded
Gebraudied anbderer Weizenjorten, indem wiv bdie Lefer auf
dbie Dbetreffende Abhandlung im Jahrgang 1878 &. 539 der
theol. praft. Quartalfdhrift su derweifen und erlauben.

Der Umftand, dap man heutzutage jened Weizenmehl
fiir bag Dbefte Dbdlt, dag am ,weifeften” ift, svingt unsd
auf diefe Anfdhamung eingugehen, obgleid fie bvolfommen
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unbegritnbet ift. Woburd) wird dad Mehl mbglichlt eip 2
Ginfach dadburd), dbaf man den Rleber bi3 auf die lepten
©puren daraud u entfernen fucht. Dadurd) opfert man
freili) ber Mobde einen duBerit widtigen Beftandiheil besd
Getveideforned, dad nidht ofue Grund aus Stavtemehl uud
Stleber Defteht. Mit der Giltigteit und Grlaubtheit Hat
nun einmal die Mode nichtd zu thun, und darum bleibt e
Jebent unbenopmmen, aud) fleberreidhes, d. h. alfo nidht gan
toeied Weizenmehl zu Hoftien 31 verwenden. Wer aber aud
ivgend weldhenm Grunde davan Halt immer Prima-Sorte 3u
berwendent, der fann durd) einige einfache Verfuche fich von
bem ®ehalte an Rleber leiht vergewiffern. Bet Berith-
tung ift dag feinfte Weizenmehl weidh, troden,
{dwer, flebt an den Fingern, und Dbildbet DHeim
Dritden in der Hand einen Rlumpen. Mit Wafjer
gefnetet, wobon e ein Drittel feined Gewidtesd
annehnen mufp, foll e¢3 eine gleidmdfige, lang:
siehbave, elaftifche und in ditnne Strange ausdftred-
bave Maffe bilden. Je mehr aber Kleber enthalten, mm
fo weniger augziehbar ift ber Teig; aud) bleibt fleberveiched
Veehl nicht in der Hand, fondern entweicht, wenn e3 nicht ju-
fallig feucht ift.

lUngleich widhtiger ift die Reinheit ded LWeizenmehles
bor andern Veehljorten. $Hier iirde allerdingsd etne mifro-
ffopifche HUnterfuchung bie tirzefte und ugleidh ficherfte Me-
thove fein. Da aber taugliche Appavate mit der ndthigen
Bergrofering (H00—800mal) nicht itberall su Gebote ftehen,
und dazu nod) eine gewiffe Fevtigleit und Kenntnif erfor-
berlich) ift, fo bletben und nur andermweitige BVerjuche iibrig.

Bor allem Ddiirfte die Gewidtsverfalidhung in's
Auge su faffen fein. Die Fdalle find gar nidht felten, wo
Ralf, Gyps, Sdwerfpath, Kodfalz, Kuodhenmehl, weifer
Thon, Quarzpulder und felbft Lehm beigemengt werben. ©3
halt indef nicht fdhier, diefe Stoffe nadyzuweifen.
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Pan vermifdht in einem Glaje 1 GRIdffel voll Dded
fraglichen Mehled mit 3—4 Gplbffel voll Weingeift und jept
etnige Tropfen Salzjaure ober Salpeterfdure bdaju. Tritt
ein Aufbraufen ein, jo war Kalf oder Kreide borhanbden;
Sdweripath), Ghps . §. . fepen fid) einfady am Bobden
ab und fommen durd) rubiges UebergieBen in ein anderes
®las ald Bodenfap erhalten twerden. lm ctivaige Salze,
vie Rodhjalz, oder Alaun nachjuweifen, gibt man eine Por-
tion Mehl in ein Glag mit Waffer, it e5 cinige Beit
ftehen, und filtvict dann bdie Weijdhung durd) reines Flieh-
papier s bie tlave Fliffigteit zeigt dann einen jalzigen (Rodh-
falz) ober sufammenzichenden Gefdymad (Alaun.) Genauere
Unterfuchungen feen aber den Befih einer empfindlicdhen Wage
und Fertigeit in demijen Grpertmenten voraus.

Ungleid) {dhivieviger ift der Nachweid der Stoffver-
falfdung Dazu dienen: Dad Mehl vom Roggen, Gerfte,
Mais, Hitlfenfriidte, Budhiveizen, Hafer und Ravtoffelftarie.

Reined, unverfalidhted Weizenmeh!l, dad moglichft fleber-
fret ift, wird fidh jededmal leicht in Der Farbe, im Glange
und Gerudye von jeder anderen Vehljorte untericdhetden lajfen.
NAuch Dbier iiirde bdie genaune Vefanntidaft mit vetnem
Weizenmehle mit zlemlicher Siderheit auf Betrug {fhliefen
laffen.  Jn Grmangelung eined Mifroffopes tomen folgende
Grperimente von einigem Nuben fein.

Mean gibt 1 oder 2 Liffel voll Weh! in ein Glad mit ver-
biinnter Salpeterfaure und dazu damn, wenn fid) alled gleid)-
mipig gomifcht, eine Aufléfung von jehr verditnntem Aeptali;
ftellt fid) eine gelbe Farbung ein, fo ift Maigmehl vor-
handen, und waven 8 aud) nur 5 oder 4 Procent.

Bermuthet man Bobhnenmehl, fo [Hft man eine tleine
Menge ded Mehled in einer weien Porzellantaffe in filtriv-
ter Gijenvitvioldjung; rveined Mehl befommt Hidjtens eine
gelbliche Favbung, Wehl von Vitdbohnen eine orangengelbe,
Piehl pon tweifen Bobhuen eine dwad) borteillengriine Fdr-
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bung.  Uebrigend Dbefibt mit Hitlfenfriichtemehl verfeptes
- Weigenmehl einen auffallenden Gerud) und einen ganz frembd-
artigen Glans.

Gine Beimengung von Budweizen (Daideforn) vervith
fich an ber graumwetpen Farbe, fowie durd) jdhwarzliche Flechen,
pie bon der Samenbiilfe hervithren.

Wrde Weizenmehl durd) Roggen:, Gevften-, ober Hafer-
mehl verfalfcht, fo ift man bei geringer Menge bdiefer Mebl-
forten faft nur durd) bag Mitroffop im Stanbde, den Betrug
aufsudecen; ein groBerer Beijap verdnudert aber fdon fo
auffallend die Farbe und den Glang, bak er aud) dem unbe:
waffuetenn Auge nicht entgehen famm, Wdren aber mehrere
Mehljorten Fugleid) dem Weizenmehle beigemengt, dann ift
¢ ohne mitroffopijche Unterjuchung geradesu unmbglid), die ein-
gelien: Sorten nadjzuiveifen. Auf demijdem Wege Laffen fich
soar einfadjeve Mifdungen aufdeden; aber diefe find dod) fo
umftandlid), dap wir die Lefer mit der naberen Angabe ver:
fdyonen wollen. Wir fonnen davon wm fo mehr Abftand nehmen,
alg ftarfe Verfalfchungen fid) ohuehin, wie oben bemertt, jo-
glei) vervathen, wmmertliche, twenn aud) ju bebauern, dod
nid)t o fehr ing Gewidt fallen. Anbderd verhilt & fich mit
ber betviigliden Berwendung der Rarvtoffelftarte. Sdhon
eine ftarfe Qupe vermag die Kdrmer der Rartoffelftdrte zu
entdecdenr, wenn man dad zweifelhafte Viehl mit jhwader
Aeptalildjung behandelt, und auf ein Glastdfeldhen audge-
breitet mit dem Vergroferungdglafe betrachtet. Ieizenmel!
bevdndert fich ndmlich nur Hichft unmertlich, Sartoffeljtdrte
fdwillt aber auffallend an. Denjelben Jwed erveicht man,
enn man bon dem perdadytigen Mehl eine diinne Brithe an-
madyt, und einen Tropfen derfelben auf etnem Glasdtdfeldjen
augbreitet; gibt man mun jhwade Jodldjung (8 Gr. Jod in
500 Gr. deftillivtem Waffer) dazu, fo farben fih die Kdrmer
ber Sartoffelftdrte ftart blau, wihrend dag Weizenmehl nur
cine dhwad) vofentothe Farbung annimmt. Gudlid) (Bt fich
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diefe haufige Verfalidung nod) dadurd) nadyweifen, daf man
ie oben eine Wehlbrithe anmadyt, fie in einem fchmalen aber
hobhen Glafe (3. B. Champagnerglasd) jchitttelt, und dann ab-
fesen Ldaft; zuerit {dheidet fic) dbie Savtoffelftarfe angd, und viel
fpiter erit dag Weizenmehl; hHat man in die Lodjung oben
benannte Jodtinttur gegeben, {o farbt fich der uerft gebilbete
Bobenfap blau, die itbrige Flitjfigleit boritbergehend rofenvoth.

Bum Sdluffe ditrfte die Bemerfung nidt iberfliijfig
fein, bap man jtetd mbglichit frijches, trodened Wehl zum
Softienbacen verivende; denn feudyted, dammiged Deeh! ift jehr
geneigt, die Seime bverjdhichener Pilzarvten (Schimmelpilze,
Wundermonaden u. . w.) zu entwideln, die im Stande find,
bie confecrivten Poftien in fiivzefter Beit dem BVerberben ent:
gegenzufithren.

Die Bedentuung der vollkommenen Rewe,
Bon Profeffor Dr. Jofef Sprinzl in Salzburg.

Su ibeeller Beziehung ift die Vedeutung der vollfommenen
Reue vor allem in ihrer Wirkung gelegen. Dieje ift aber feine
andere, al@ daf bei 1hr eo ipso, fowie fie ju Stande fommt,
pie BVergebung der Sitnde, refp. die Cingiefung der die Sitnde
audtreibenden Deiligmachenden Guade -eintritt, bevor nod) dag
Saframent felbft, ndmhc) der Taufe und der Bufe, empfangen
wird.1) Bwar muf der Wille vorhanden jein, dag Saframent

1) Diefe Wirkung viudicict bog Tribentinum (sess. 14. ¢, 4.) ber voll-
fommenen Newe ausdriictlid), wenn e8 fagt, dafi die vollfommene Heue bden
Menfdjen mit Gott verfshue, bevor das Saframent in Wirtlicdhieit empfangen
werde, wiihrend die unvollfommene ewe fiiv fid) ohne das Bufjaframent den
@iinver nidht jur Nedtfertigung su fithren vermag. Seit diefer Crildving bes
Goncils von Trient ift die von ben alten Scjolaftifern vor ber Heit des h.
Thomas allgemein feftgehaltene Anfidht von der Nothwendigleit ber vollfom-
menert Jee fiiv den giltigen Gmpfang de8 Bufijaframentes vollens hinfillig
geroovben. Ghew aber, weil um Sinne bes Tribentimumsg dev vollfommenen JHeue
jdjon vor bem aftuellen Empiaig des Bufifofvamentes bden Gnabenftand ver-
mittelt, biefelbe fiir ben giltigen Gmpfang des Bufjafvamentes felbft nicht wefent-
lid) nothwenbdig ift, wurde der Sals bes Cajus cenjurirt : , Peccator poenitens
non vivificatur ministerio sacerdotis absolventis, sed a solo Deo, qui poe-
nitentiam suggerens et inspirans vivificat eum et resuscitat: ministerio
autem sacerdotis solus reatus (poenae) tollitur® (Denginger 1. ¢. p. 205).
Piire e die vollfommene Neue fiiv den Cmpjang bed Bufjatvamentes noth-



