— 718 —

Hiivetifer zu vertheidigen, beriefen fich bie BVter dev erften Jabhr-
hunderte auf den apoftolijhen Urfprung bdesjelberr. TWas aber
port ®ott felbjt geoffenbart ift, bas famn von bder [ehrenden
Rivdhe ald wabhres und eigentliched Dogma den Gliubigen vor-
geftellt werben.

Yeber eimige im Dienfte der kirdliden Ziturgie fehende
Hlaterien.
Bon P. Frang Rejd) 8. J., Projeffor ber Natuvgefdidyte am Freinberge bei Ling.
1. Ueber Weibhraud.

Der Weihraud) ftammt aus dem Oriente, wie jdjon- dex
afthergebrachte FName Thus orientale Deweift. Aber big in bie
neuefte Seit ferein war e3 ungewif, von welden der vielen
Qander des Orientd ber Weihrauch nad) Curopa gebradyt werbde.
Ginerfeitd liefern Galcutta und Bombay, andererfeits Suez Weih-
vauchiorten. ©8 hat fich nun Hevausgeftellt, daf der Weihraud)
porjugdweife in Nordoftafrifa von mehreven Boswellia-Arten
gefammelt werde. Bon da gelangt er itber die Somalifiifte nad)
Aden, Muhalla tnd Dichedda und wivd mun theils iiber Aeghpten
(Suez), theils itber Judien (Calcutta und Bombay) nad) Europa
verjchifft. Daber die gan fiberfliiffige Unterjheidung in avabijden
und inbdijden Weihraud).

Die Weihraudhbdume fehen dem befannten Effigbaunte, der
hufig in Gdvten angutveffen ift, fehr dhnlic), und gehbven in
dicjelbe Pflanzenabtheilung. Das aus dev Rinde diejer Biiume
augfliefende Hary ift nun bad alte Olibanum, avabijd) luban,
ober Thus orientale.

Man unterjcheidet im Handel zwet Sorten: Olibanum
electum ober in granis, das in @eftalt Hellgelber, runbdlicdjer
ober linglicher Tropfen vorfommt, unbd bie ausgefuchte Sorte
barftellt, und Olibanum in sortis, d. §. unveineve, ectige, durch
Staub und Rindenvefte rtothlich) odber briunlid) gefirbte Stiide.
Beide Sorten fommen im firchlichen Gebrauche in Berwendung.
Beide aber fonnen verfalidht fein.

Die erfte ober befleve Sorte wird Houptfadlicd) duvc) Gummi
arabicum (eltener durd) Rirfhgummi), die leptere durc) Walb-
voud) verfaljcht. Wovan erfennt man nun bdie Berfalidung ?
Wiv mitflen da auf zwei Fovmen Riidficht nehmen, in denen
der Weihraud) verfauft wivd; ndmlidy auf Weihraudiorner
“und Weihraudpulver, |
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Die Weihraudyforner haben eine blafigelbliche Farbe,
find wenig durchjcheinend, im Bruche fplittrig, uneben und wachs-
glingend; gefaut erzeugen fie einen mildjigen Speidhel und er-
vegen einen fdjarfen und avomatij bitteren Gejdmad. Uuf
glithende Kohlen geftvent verurfachen fie einen ftavfen, iweifen,
jebr angenelm und {pecifij) rviedjenden Rauch). Sie jdhmelzen
fhwer unbd laffen verbrannt nur jehr wenig Ritcktand.

Dag Weihrandpulver hat eine jdhmubig-weife Farbe,
obhne Glany, flebt gerieben an den trocenen Fingern und backt
mit Wafjer befeuchtet nicht mertlic) sujammen. Sonjt verhalt
e3 fich, falld e3 edyt ift, wie bie Kirner.

G5 ijt flar, baB bie Verfiljdung beim Bulver leichter
augzufithren und 3u verdbeden ift, al8 bei Weihraud in
fornern. DeBhalb ditrfte 8 immer vorzuziehen fein, leptere
Gorte su faufen. Behufd der Unterjudhung miochte folgende
Methode zu empfehlen fein.

Man wiegt mit einer halbwegs guten Wage eine beftimmie
Menge ded gefauften Weihraud)s, 3. B. 20 Gramm, und war
gleid) in einem Stanibel von Fliefpapier, dad man fidh afs
Triditer ober Filtrum vorbereitet. Dierauf gieft man Yeifes
Waffer auf bag Filtrum oder ftellt dasfelbe in einen entjprechend
teiten ‘Topf mit Heifem Wafjer. Je langer man wartet, um fo
ficherer geht man. Nach einigen Stunden 3. B. nimmt man dasd
Filtvum Pevaus und [dft 3 in ein Glag oder einen leeven Topf
abtropfen und volljtdndig tvoden werben. Beigt mun dag Filtvum
bet erneuerter Wagung feinen Abgang an Gewidht, jo fann man
ficger auf dad Fehlen von Gummi arabicum fhliehen. Jm ent-
gegengefebten Falle hitte fich aber ba3 Gummi im Wafjer bereits
gang oder wenigjtend theihweife geldft und die Wage wiirde un-
gefdbr die Wenge desfelben angezeigt Haben. Auf gleiche Weife
ldft fih auc) Weihraudgpulver unterjuchen. Diefed wiirde im
Falle ber Betmengung von Gummi indef jchon bei blofer Yn-
feuchtung ufammentleben, und fo den Betrng vervathen.

Gollte mm auch auf bdiefe Weife das Feblen von avabifchem
Gummi conftativt fein, fo wire die Cchtheit der Waare noch
feinedweqs bewiefen. €8 fann ja ein dem Weihraud) dhnliches
Sar, 3. B. Waldbraud) beigemengt fein, das fich tm Wajjer
nid)t auflbjt. Diefer Waldraud) oder auc) deuntjdhe Weibh-
vaud), Thus commune ober Olibanum nostras, ift nicyts
andered al8 Fidjtenhars, das befonders in fitdlichen Léndern
Oefterreichs  (Tirol, Steiermarf u. §. w.) aus Wineijenfoufen
gefammelt wird, und graugelbe, aum Thetl auch braune und
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{chwdrzliche Korner davftellt. Sie fhmelzen fehr leidht
(Weihraud) jchwierig), verbrennen mit rufendem Raud) und
erenngen Dabet den Dbefannten Harvzgerud). IJn Terpentingeift,
Alfohol und fetten Oelen [bfen fie fih leiht auf. Berbrannt
geben fic einen ziemlich fravfen Ritctftand (von Kofhle und erdigen
Theilen.)

Weihrauch) mit Fidtenhary gemengt — fjei €8 in Kornern
pber in Pulver — vervdth fidh) bei gevinger Erwdrmung
per Mijdpung; e3 ficert ndmlich bdiefelbe durd) bad Aufweichen
De3 Harzed zu einer 3ahen Maffe zufammen; nur bei Amwending
pon groperer Wivme fonute man veinen Weihraud) zujammen-
jchmelzen. Dagjelbe Refultat erhilt man aud), wenn man faljden
Weihraud) in Waffer fodjt ; auch hier bacen bie Theile {dhnell
jujamumen.

Weithraudpulver geftattet auferdem fehu leidht eine
Gewicdhtdverfaljdung, 3. B. durd) feine Sigefpahne, Kreide,
Thon u, dgl. Derlei Beimengungen geben fich) bet Auflijung des
Pulverd tn Terpentingeift unjdhwer zu erfennen; ebenjo beim
Berbrennen auf glithenden Kohlen, inbem fie auffallend viel
Ritcdftand laffen.

Hat man Weihraud) in Kornern gefaujt, jo fann
man ihn leidt unmittelbar pritfen, inbem man eine grofeve
Anzahl Korner zerbridht und bdiefelben unterjudyt. Korner pon
Gummi arabicum zeigen einen glangenben mujcheligen Bruch
und {ind verhiltnigmifgiq fjehr durdhjichtia; gefaut geben fie fich
jofort burch ben fiifplichen Gejdymad und bie fHebrige Bejdaffen-
beit zu erfenmen. Mean vevgleihe bdamit das, wasd oben iiber
echten Weihraud) gejogt worben. Dad Dbefte Kenngeichen bleibt
aber, daf Gummi arabicum auf glithenden Kohlen nidt
jgmilzt, joudern fid) mur aufblaht und mit unangenehmem
Gerudje allmihlig verfohlt.

Diefe Unbdeutungen bdiivften zur Pritfung ded Weihrauds
pollfommen audreicden.

IV. Ueber Dele.

Da im firdliden Gebraudje hauptjachlich nur Oliven-
und Ritbendsl ftehen, jo fonnen wiv und auf diefe bejchranten
und jene Merfmale befprechen, bdie eimer veimen ober bver-
falicdhten Waare zuzufommen pilegen.

Die Unterfuchungdmethode griindet fich) theild auf bdie all

aemeinen Cigenjcdhaften der beiden Dele fiiv fich) betradhtet, theild
auf der relativ geringen Bermifchbarfeit mehrever Oeljorten, theils
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auf einfache dhemijche Reactionen. LWahrend ed3 aber nicht be-
fonderd fdpwierig ift, die Thatjade ber Verfdljdung
nachzutwetfent, exheijdht ber genauere Nachweid ded beigemengten
Deleg tm Allgemeinen jo eingehende Unterfuchungen, daf wir
pavont fitr unferen Swect feinen Gebrand) madjen fonnen.

Daz Baumil oder Olivensl wirh befanntlid) ausd den
Friidhten ded Olivenbaumes (Olea europaea) gewonnen, der
in Jtalten, Franfreid) (Provence), Spanien, Griechenfand und
Nordafrifa wid)ft. Die Oliven enthalten etwa 20 bid 24 Se-
wichtdprocente diejes in’s Gelbliche ober Griingelbliche jpielenden,
fehr fliffigen, durchiichtigen, jiifen und angenehmen Oeled, dasd
aber bei unjeven Kauflenten meift vangig geworden und defhalb
ftreng viecht und jchmedt. €3 erftavet bei 6 68 89 C. zu einer
weifen frnigen Maffe. Weil e leicht vanzig wird, trifft man,
bejonderd im fitdlichen Deutjchland fajt allgentein dag Mohnol
alg Speifed!.

Dag Olivendl wird gewdhnlih mit dem billigeven
Mohuol und Sefamil vermifcht, wenn e3 ald Speifes! ge-
braudyt wird; dem Brenndl mengt man jchlechtere Oeljorten bei,
wie Riib-, Raps-, Nuf- und Bud)sl.

Um nun die Reinbeit de3 Baumbled ju priifen, micdhten
wir folgende Winfe geben.

- 1. Da bie Dele fidh nie vollfommen vermijdhen laffen, fo
fchetben fie fich) mehr minder langjoam iwieder ab, wenn man fie
rubig fteben lift. So 3. B. jdjeidet fich eine Mijchung von
Oliven- und Mohnsl in 8 6i3 10 Tagen vollftandig, indbem dag
jdwerere Mobhnsl 3 BVoden finft. Dagjelbe gejhieht bei allen
andeven Mijdhungen, und man fann dann jdhon aud bem Unter-
fchied ber Farbe, Durdhfichtigleit u. §. w. Der Heiden Schichten
iungefdhr dag quale und quantum dev Féljchung evfennen. Auf
btefe Thatfache ift jene Cricdheinmung uvitctzufiihren, die vielleicht
mandjem der hodhw. Lefer jhon untergefonumen, daf ein Oelfaf
anfanglic) ein fehr gut brennendes Oel geliefert, aber faft ploplic
jeine guten Gigenjchaften eingebiifit ju haben {heint: Anfangs
fam bie obere Schichte ded guten Brenndd zum Berbrauche,
auf einmal aber bie unteve des fich) unterdefien abgejesten jehlechten
Riibolez; ober wenn man unten dag Oel abgelaffen, war in
oer Mijdpung nody Olivendl, das fid) fpdter, ald fpecifijeh leichter,
immer mefr nad) oben zuritcfaog, jo dap beim Hahre die jchlechtere
©Gorte hevausfam. Jun diefem Fyalle bliebe danm dag gute Del
aulept. Cinen andeven Unbaltdpunct Lefert die Kilte, besw. bie
Temperatur, bei der bie Dele anfangen zu evftavven. Laft man
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ndmlid) ein fragliched el in einem Trinfglafe erftavren, jo er-
fennt man aud der Temperatur, bei welder die Critarrung ein-
getretert, ob man ecdyted Dlivensl obder eine Mijchung vor fich
hat. Jn ber wdrmeren Jahredzeit braudit man allerdings eine
titnftliche Rdltemijdjung; doch jhon mit Eisftitcthen, die man
jeberzeit bei groBeven Wirthichaften erfalten famn, (aft fidh) ein
Berjud) machen. BVergleichen wir mun folgende fleine Tabelle.
Bei 4+ 2° C. erftarrt Olivensl.

i B i Cronupil.

y — B £ Sefamdl.

y — 60 o Riibensl.

N K Buchenol. _
. — 18° i Pohnsl und Ricinussl.
. — 2h0 X LWalmuehol.

. — 26° . Mandeldl.

— 270 Letndl und Hanfol.

Worin Dbejteht nun die Anwendung bdiejer Tabelle? Jm
Falle veine Olivensl porhanden wire, witrd> man bei einer
‘Temperatur von - 8° big + 2° C. folgende Cridheinungen
bemerfen. Sdjon itber 4 8° {dheiden ficd) weife Korndhen aus
(Stearin); fe tiefer bie Tempervatur finft, um fo undburdhfichtiger
wird bad Del und erftavet bei + 2° C. ungefahr 21 einer bHutter-
artigen Maffe, die beim Ausprefjen zwijden FlieBpapier ein
griinlichgelbes Oel bilbet, dag erft unter 120 Kalte gefrievt und
Elain genannt wird. Sobald aber im Dlivendl irgend ein
anbered Oel enthalten ift, bleibt bei + 20 C. nodj eine grofere
ober gertngere Meenge diefed Deles in flitffiger Fovm uvitcf.

3. Cndlih mag nod) die jog. Claidinprobe eine furse
Crivdhnung finden. Behandelt man ndmlid) fette Oele mit
jalpetriger Sdure, fo erjtarren die Oele nad) Verlauf einer
beftimmten Beit yu etner fejten Maffe. Bu bdiefem Jwede fauft
man fid) raudjende Salpeterfdure und mijdht 5 Gramm
el mit 0°06 Gramm diefer Saurve. Man erhdlt dann je nad
pev Delart folgende Cricheinungen:

Olivendl wird blaugriin und erftaret nadh) 73 Minuten.
RULHL o Dbraunge(b , i » 2400 3
Mohnsl , blofgeld B L2400 i e

- Man erfieht dbarand, baf Olivensl wicder am erften ex-
ftaret, wdhrend die andeven Dele erjt nadh) jehr langer Beit feft
werder.

Auper dem Oltvend! wird ju ewigen Lichtern gerwdhnlich
nur RiAbHL genommen. Gerade begiiglich diefed Hort man fo
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haufige Klagen iiber jchlechtes Brennen. Der Gruud fann ein
mebrfacher feir. Dad aud den Samen gewiffer Kohlavten (Bras-
sica Napus und Rapa) geprefte Oel enthalt jehr viel Scleim,
wovon 3 erft durd einen Raffinivungsprocefy (mittelft Schwefel-
fauve unb Wafferdampfen) befreit werden mup. Wirb dieje Heini-
gung nicht forafdltig ausgefithrt, fo brenut bag Oel jchlecht, ruft
ftarf odber fprift su viel (wegen ded Waffergehaltes.)

Reines Nitbol mufy cine mattgelbe Farbe haben und jchon
bei 6o C. Qilte erftarven. (Vgl. die obige Tabelle.) BVerfdljcht
wird e3 gewdhulich), und war mit Leindl, Leindottersl, Delfiuve
und Thran.

Bur Pritfung dient der Crftarrungdgrad (—6° C.), bdad
fpecifijche Gewidyt (e3 ift bedeutend leichter ald Leindl, Lein-
bottertl und Wallfijchthran), weldes fich durc) Bildbung von
Sdjichten ju erfennen gibt und verjchicdene djemijche Reactionen,
bie aber wenig proftijh find. Wenn ein Ritbol fhon iiber
0° fefte Maffen abiebt, ift ed jebenfalls mit THran vermijdt,
ober aud) mit einem unbraud)bar gewordenen Vaumdl, wasd
itbrigens feltener vorfommen diirfte. Die bei ber Stearinfabrifation
al3 Ritcjtand gewonnene Delfdure vervath ficdh) durc) den jehr
unangenehmen Gerud), jowie daduvd), daf fie fich mit Alfohol
mifht. Gibt man namlic) in ein Medizinglad eine gewifje Weenge
Altohol (von 36° B.) und dagu nod) eine Partie verbddhtigen
Ritholes, und merkt {ich etwa mit einem Tintenftrich die Hihe
ber Alfohol- und Oeljchichte, jo wird nad) langerem Schiitteln
bie ganze Deljinre in den Alfohol itbergegangen, bderjelbe alfo
an Rauminhalt zugenommen Hhaben.

Der 3ing — wicthfhaftlisy und moralifdy benrtheilt,
Bon Grof Frang Kueffein.
I. Der Fing, wirthidaftlich beuvtheilt.

Nadhbem gezeigt wurde, was Capital und Capitalismus
eigentfich ift, und die Folgen der Hervichaft ded Capitalidmug
bargeftellt, jowie deffen Bufunft angedeutet wurde, dringen fich
awet Fragen in den Vordergruud: A. Jit denn dag den Ca-
pitalidmug begriindende Sindnehmen vor bdem Forum der drift-
lidgen Moral 3u vedhtfertigen und wo beginnt hier der Begriff
bes Wuchers ? B. Welched Syftem fann und wird jcdhlieflich den
abjterbenben Capitalisnus erjeten ?

Die bejtimmte Beantwortung der weiten Frage muf man,
wie jhon evwibhnt, der Bufunft iiberlajjen, hier fann man nur




