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Unverfilldter und unverdorbener efswein.
Bon P. Subprivr Lubivig Debohs in ESeitenftetten.

Die erfte, unbedingt nothwendbige Eigenjdhaft, weldhe der zum
beiligen Mejsopjer pevivendende LWein haben muig} ift bie, bafs er
vinum de vite (expressum de uvis maturis), ehter Séaturxnem
(aus veifen Trauben) fei. Diefer fiir die Giltigteit des Heiligiten Opfers
unumginglichen Bedingung gevecht Ju werden, ift in der gegemwiirtigen
3€1t pa die Nadybildbung, dann die ingeummte o Berbefjerung und die
SBermehrumg” der Ratuvweine tmmer mehr in Sdpoung und Auf-
nahme fonunt, nicht immer und iibevall leicht. Eingelue Wiethoden,
weldhe ntan ecfunbden Hat, wm duvd) Bujas vou entjpredjenden Miengen
Buderwafjer, begiehungdweije Alfohol su dem Naturproducte, jomwie
au den bereits abgeprejsten Tveftern (, Gallifieven”, , Chaptalifieren, ”
L Altoholifieren”, , Petiotifieven”) die Weinproduction nach Oualitit
und Quantitiat moglidyit evtragreid) su madjen, Hunen auch von ge-
wihnlichen Probucenten mehr oder weniger leicht angewendet werben,
und werbent nad) und nad) um jo ausgedehutere Anmwendung finben,
pa in neuejter Feit aud) duvd) die von der Meblaug angeridhteten,
an Umfang ftets zunchutenden Verleerungen der Weinlande ein
Anlajs dagiw gegeben it und do iiberdies buvd) diefe Wein=,Ver-
Defjerungs-" und , Bermehrungs”-Weethode Brobucte erzengt werben
fonnen, welde in ifren Cigenjdaften den retnen Maturproducten
nidht blofy gletchfommen, fondern diejelben jogar in mander Beziehung
itbertreffen?) und darum auch) jelbft von Weinfennern nidyt leicht
pder gar nidht alg theilweije Fabricate u evfenuen find.

Um fo gedfere BVorfidht ijt daber fitv den Cinfauf von Mejs-
wein nothwenbig. Wer von Weinhiublern oder vou Wivten den
Meejwein bezieht, fann nie fider fein, ob er nidht ein gang ver-
faljchtes Habricat ober ein Product erhalt, dag fid) infolge der bei-
gegebenen Bujage vom vinum de vite melhr ober weniger entfernt
und nid)t mehr materia consecrabilis ift. In Ddiefem Punfte aber
ift vollfonumene Sicdjerheit nothwendig, ,pars tutior est sequenda.”
Auch eine Dblofie Wahricheinlichfeit, man erbalte echte Ware, mujs
ausgefchlofjen bleiben. Darum foll e3 heutzutage mehr denm je als
Jegel gelten, dajs der Wej3wein nur divect von Pro-
Ducenten, und ziwar nur von vereideten, nder vou geift:
lichen Producenten begogen werde und hichft wiinjchenswert
wice e3, dajs die Adrejjen folder Probucenten edten
Roaturweines dvem Clevus durd) die fivdiliden Blitter,
am beften unbd jiderjten burd) die SDluLemn Blatter
betanntgegeben wiivden

1) Bergl. ,Die Vevmehrung und %erbeﬁmmg pe3 Weines” pon Doctar
3. Berjdy, Wien. — |, Hellenthals Hilfsbudy fite Weinhindler” von J. Beyje, Wien.



— 813 —

$Hat man edjten RNoturwein, dann Hanbdelt e jich weiter darun,
benfelben in gutem, unverdorbenen Buftande zu evbhalten.

s qibt fchadliche Sinflifje, denen der Wein ausggefent ijt,
ungiinftige Berhiltniffe und Umftanbe, weldye Krantheiten des Weines
verurfachen, die Weinjubjtans mebr odber weniger vevdndern und
audy gang zerjtoven fonnen. Die Kenntnis jolder jeholich wivfenden
Wijachen, dann der Avt iGrer Wivfjamfeit, der WVeviinberungen, die
fie in der Weinfubftany Hevvorbringen fomuen, der Kenngeidyen, durd)
weldye ifre Eimirfung fid) bemertbar macht (it Ansjehen des Weines,
in Gerud) und Gejcdmact), weiters der Mittel und Wege, wie fie
ferngehalten ober paralyfiert werben founen, ift fiiv jeden Priefter,
ber Miejswein zu beforgen und beiguftellen Hat, nicht blof widhtig,
jonbern in mandjer Beziehung auc) nothwendig; fie fest ibn in den
Stand, in den meiften Fallen jene Vorfehrungen zu treffen, welde
geetgnet find, den Neejswein in qutent Sujtande zu evhalten, fie jebt
ihn aber auberfeits aud) in den Stand, vorfommendenfalls ridtig
au urtheilen, ob ein Verderbnis des Weines wirklid) eingetreten ift
ober etmgutveten aud) nur Hegonnen Hat, wm aud im lepteven Falle
pert Weint von der BVerwendung fiir die heilige Meffe unbedingt auszu-
jchlieen (nach Rubr. gen. De defectu vini. IV, 2.).

Auf alled Cingelue guitudlich und wmftindlich eingugehen und
tm Sujammenhange damit auch die nothwenbdigen und wiinjdens-
werten Cigenjdjaften bes Kellers, der Fijfer und SKellergevithe, Ddie
verjdhicdenen, fiir rvationelle Weinbehaudlung in Abficht auf defjen
gute Confervierung evforderlichen BVorfichten und Umfichten, Vor-
fehrungen und Manipulationen 2. darzulegen, witrde hiev natiirlic)
ju weit fithren. Das wiire ein paffender Gegenftand fitv eine eigene
Sypecialfdrift; und wiicde ein geiftlicher Mitbruder, dev neben
ben exforderlichen theovetijhen Renntniffen auc) gritndlidje Erfahring
in ber Weinbehandlung und Kellevwivticdhaift Lefipt, der Anufgabe fid)
unterziehen, eine folche, ben MejSwein, deffen Vejdjaffung und Con-
fervierung Detveffende Schrift zu verfajfen und bicjelbe, — ba Hiebei
aud fivchliche Bovjdhriften, nach welchen 3. B. bie nwendiung mandjer
fitv Weinconjervierung jonjt sulifjigen und von Oenologen empiohlenen
Weittel (Jngredienzen) beim Mejswein audgefehlofjen tjt, in BVetvadht
fommen —, mit fivd)lidjer Approbation verfeben, jeitnen geiftlichen
Oiitbribern au bieten, fo iwittde ev Ddadurch einenmt widhtigen Be-
diirfuifje abbeffen und namentlich) angehende Piavrer gum Dant fid)
verpflichten. Hiev fei tm Allgemeinen hervorgehobe, dafs ein Groftheil,
wohl bie weiften der vorfommenden Weinerfranfungen durd) Be-
tithrung mit dDer atmofphiavijden Luit vermjadt find. So
hat namentlid) das Sauverwerden, eines dev fdlimmiten BVer-
berbuifje des LWeines am hiufigften in diefem Umftande jeinen Grund,
ba Der Sauerftoff der Luft im Alkohol die Eifiggahrung Hevvorruit.

Linger ,Theol-pratt. Quarlaljdrift”. 1850, IV. 53
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€3 ijt bavum, fowie aud) wm bdas Sicderfliihtigen bes Alfohols
(, Sdjaalwerden des Weines") zu verhitten, bei Anfbewabrung bes
Weines im Faffe vor Allem auf gute Verfpundung?) und
pann, da tropdem forhwdhrend eine Verbunftung ded Weines ftatt-
finbet und infolgedefjen ein leerer Haum itm Faffe entfteht, auf
haufiges Radyfitllen®) zu fehen. Leever Luftvaum darf nie im
Fajje geduldet werben. Alle 14 Tage ftattfindendes Nadhfirllen veicht
vielleich)t nur im Frithjahre aus, zur Feit, da der Wein im Fafje
fich au Deben pilegt; jonjt ift wohl bfteves, alle ad)t Tage ober nod)
bfter ftattfindendes NRadhfiillen 3) nothwendig. Beim Abzichen bes
Weines in Flafhen ift behufs Fernhaltung ded Luftjutrittes auf
gute BVerforfung bejonders su fehen.*)

Bon grofer Bedeutung fiiv die Confervierung des Weinesd ift
bann im Allgemeinen nod) eine gleihmipig tiihle Tempervatur,
dernbaltung der Lidjteinwirfung und befonders grofpe
Reinlidleit tm gangen Keller, in allen Gerdthen wnd namentlic
in Den Fdffern.

00 unter Umftinden ein BVerderbnis des Weirnes eingetreten fet
ober nicdht, [djst fich in der Negel leichter durch den Gefchmact und
Gerud) al3 an dem Ausfehen desfelben erfennen. So deutet 3. B.
bag Tritbwerden bes Weines nicht immer auf ein eingetretenes Ver=
derbnig desfelben bin, e3 fann das eine nur voriibergehende Erjdeinung
jeint, hervorgerufen namentlich duvd) Temperaturwedyel befonders bet
nod) jungen Weiren, und fich) von jelbft wieder verlieren; bdagegen
it ver ,Cffigitich)” jedesmal, o oft ev fich findet, ein Beichen, dajs
eine corruptio vini plaggegrifien oder plabzugreifen begonmen Habe,
0af8 aljo wenigftend ein ,coepit corrumpi® ftatuiert und der Wein
von der Werwendung fitr die heilige Mefje ausgefdloffen werden
miiife.

) Der Spund aus weidgem Holze, genaw paffend, fei jo lang, dafd ev in
ben Wein Hinabreide, ober ed foll der leinerne Lappen, mit tweldyent der Spund
umividelt wird, in bden Wein bhinabhingen, damit — durd) die Haarrshrchen-
angiehung — der Spund immer feucht und gqut jhlicfend erhalten bleibe, nidt
durd) Anstrodnung und Einjchyrumpfung den Luftzutvitt migliy mache. — *) Dev
Fiillwein mujg jelbftverftindlich edht, braucht aber nicht von bder gleichen Gattung
it fei. — ) Man bebient fich dagu am Fwedmifigiten eined langen Flafden-
trichters, der miglichft weif in ben MWein hineinveiche, damit moglichft renig Be-
wegung in demfjelben daburd) herborgerufen werbe. — 4) Eine prattijche Antveijung
fiir dag Absiehen de3 Mefdweines in Flajchen findet fich im Jahrgang 1888 biefer
Beitihrijt, ©. 88, L. :



